Menus du 10 mars 2025 au 02 mai 2025

RESTAURANT SCOLAI

RE DE SANGUINET

@ Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou francaise) sous réserve de confirmation de

Légende :
Produits Bio @

Produits Péche durable Q

Produits Labellisés @

POTAGE DE LEGUMES

OMELETTE (AUX OEUFS

CHIFFONNADE DE CHOU

EMINCE DE BOEUF ALA

CELERI REMOULADE

SAUCISSON A L'AIL

MINI BRUSCHETTA
TOMATE, PESTO ET
MOZZA

510 AU CROMAGE A POULET BASQUAISE FILET DE POISSON MACARONISBIO (1)
POMME DE TERRE CAROTTES BIO FAGON
BROCOLIS o e RIZ i CARBONARA
FROMAGE BLANC BIO () FROMAGE FROMAGE FROMAGE AOP @ FROMAGE RAPE
SALADE D'ANANAS A LA PANNA COTTAAU
ET BISCUIT FRUIT DE SAISON BIO v FRUIT DE SAISON CHoaTTA,
lundi 07 avril mardi 08 avril mercredi 09 avril jeudi 10 avril vendredi 11 avril
SALADE DE POMMES DE SALADE DE POIS CONCOMBRE
o o o ohe PECHE AU THON OO NCOMBRE SALADE VERTE AU MAIS
CORDON BLEU DE BLANQUETTE DE LASAGNES LECUMES SOUS e s EMINCE DE BCEUF AU
VOLAILLE POISSON AUX LEGUMES BOLOGNAISE A PAIN DEPICES
CAROTTES BIO SEMOULE BIO ET POIS POMMES DE TERRE BIO
PETITS POIS BRAISEES () (BOEUF BIO) (5. CHICHES VAPEUR
FROMAGEBIO (1) FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON CREME AUX OEUFS COMPOTE DEPOMMES (@  vaourTBiosucrRe () FRuTDEsaisonsio ()

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

mercredi vendredi 14 mars lundi 14 avril mardi 15 avril jeudi 17 avril vendredi 18 avril
POTAGE TOMATE TABOULE (A LA SALADE DE RIZ, MAIS CAROTTES BIO RAPEES SALADE VERTE AU RADIS ROSES AU - BETTERAVE BIO SALADE VERTE AUX
VERMICELLES SEMOULE BIO) CIBOULETTE VINAIGRETTE JAMBON BEURRE SALADE DE Riz CAROTTES BIO RAPEES () VINAIGRETTE D RoTons ermals
, GALETTE VEGGIE PAUPIETTE DE VEAU SAUTE DE VOLAILLE AU . BRANDADE DE
NUGGET'S DE VOLAILLE CRANNED R VESOIE, e SOENER DAUBE DE BOEUF BIO (I FILET DE POISSON MsC @ PIZZAAUX 3 FROMAGES e CHIPOLATAS GRILLEES JAMBON BLANGC T ae @
BROCOUSBIOAU () EPINARDS A LACREME PUREE AU POTIRON COQUILLETTES CRATINPOMMES OF SALADE VERTE AR LA IRRE GRATIN DE SHOU COQUILLETTES BIOAU
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGEAOP  (9)
COMPOTE DEFRUITS (1) CRUMBLE AUX FRUITS CREME CARAMEL FRUIT DE SAISONBIO ()  FRUIT DE SAISON BANANE BIO (B0} YAO[&LFJEEA LA TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON LIEGEOIS AU CHOCOLAT
lundi 17 mars jeudi 20 mars vendredi 21 mars lundi 21 avril mercredi 23 avril jeudi 24 avril vendredi 25 avril
CHOU CHINOIS AUX HARICOTS VERTS SALADE VERTE AUX PATE DE CAMPAGNE ET MACEDOINE RILLETTES ET CONCOMBRE TABOULE (A LA
VELOUTE DE COURGE A FERIE
POMMES FRUIT VINAIGRETTE CROUTONS CORNICHONS VINAIGRETTE CORNICHON VINAIGRETTE SEMOULE BIO)
BOULETTES AU BOEUF . . ; CALAMARS A LA
. A i LASAGNES AUX POULET ROTI AUX CROQUE FROMAGER HAUT DE CUISSE DE SAUTE DE PORC A LA
ECHINE DE PORC A L'AIL LEGUMES cﬁleMi?gﬁgN @ TAJINE DE POISSON HERBES (RECETTE DU CHEF) POULET ROTI PROVENGALE ROM.‘I.‘(')N“;EA?.’EUCE
PETITS POIS AU JUS SEMOULE BIO @  PomMES vaPEUR PUREE DE CAROTTES @ SALADE VERTE BROCOLIS SAUTES COEUR DE BLE AR TS e R AUX
FROMAGE AOP @ FROMAGEBIO (1) FROMAGE FROMAGE FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE FROMAGE BIO FROMAGE
. FROMAGE BLANC BIO CREME DESSERT AU :
ECLAIR AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON SMOOTHIE DE FRUITS ONASESLANCSO (@ FruTDEsAisonBio () FRUIT DE SAISON BIO (1) o ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON
| mardi2smars | mercredi26mars | jeudi27mars |  vendredi28mars | mardi 29 avri
BETTERAVE BIO . TOURIN AUX SALADE D'ENDIVES AUX BETTERAVE BIO CAROTTES BIO RAPEES SALADE DE HARICOTS
VINAIGRETTE (@ oevrsiommosa (I BOUILLON DE LAPOTEE VERMICELLES CROUTONS VINAIGRETTE (50} AU MAIS ()| TOMATE VINAIGRETTE VERTS
EMINCE DE VOLAILLE JAMBON GRILLE SAUCE QUICHE FROMAGERE HACHIS PARMENTIER SAUTE DE VOLAILLE
FACON STROGONOFF BARBECUE POTEE DE CHOU VERT (AUXOEUFS BIO) 49 ~ MAREEDUJOUR VEGGIE TANDOORI HAMBURGER TORTIS
AR st BI0 LENTILLES ALA SAUCISSE SALADE VERTE R R GUE SALADE VERTE CHOU FLEUR ROSTIDE FOMME DE AU SAUMON
FROMAGE FROMAGE FROMAGE PETIT SUISSE FROMAGE FROMAGE AOP @ FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON BIO MOUSSE AL CHOCOLAT BANANE YAOURT BIO SUCRE (1)) BANANE BIO @D TRTELANOXDE FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POMMES -
MENU ITALIE
| lundi3imars | mardiOfavil | mercredi02avil | jeudi 03 avril
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